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DESIGNACAO Vinho Branco
VINIFICAGAO Rececdo com desengace total, esmagamento e prensagem
pneumatica, choque termico e filtragao. Utilizacado de
leveduras seleccionadas e fermentacao controlada a 16°C.
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lhe conferem algum exotismo. Recomendado para pratos de
marisco, peixe e carne de confeccdo aligeirada. Deve
servir-se a uma temperatura entre os 12 eos 14°C.

ANALISE FiSICO-QUIMICA

TEOR ALCOOLICO 12,5%vol.
ACIDEZ TOTAL 5,3 g/L (acido tartarico)
pH 3,34
ACUCAR RESIDUAL 2,1 g/L
APRESENTACAO
750ML
GARRAFA | 211Kg
PESO . 325x67x67 mm
DIMENSOES 500UN
EUROPALETE 5600365404007

Codigo Produto EAN 13

BIB 5L
PESO 5,188Kg
DIMENSOES 183x140x234 mm

EUROPALETE 146BIB OU NAO

Cédigo Produto EAN 13 5602837911389 P IAS
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