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Código Produto EAN 13

Casal do Corado

Vinho Branco

Recepção com desengace total, esmagamento e prensagem pneumatica, 

choque térmico e filtração. Utiliza9ao de leveduras seleccionadas 

e fermentação controlada a 17 °C. 

Vinho de cor citrina, frutado, sabor com alguma persistência e 

final ligeiramente acídulo. Recomendado para pratos de peixe e 

marisco. Deve servir-se a uma temperatura entre os 1 0 e os 12 °C. 

12%vol. 

5,6 g/L (acido tartárico) 

3,48 

2,4 g/L 

5L 

5,188Kg 

183x140x234 mm 

146BIB 

5602837911419  
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